Felsendom in Jerusalem.

ISRAEL

Bombenstimmung

Israel ist aufregend. So banal dieser Satz ist — man muss das Land erst ginmal
erlebt haben. Dann versteht man auch, warum sich heute sogar Lifestyle-Magazine
fiir den gewalttétigen Kiistenstreifen interessieren.

Text: Martin Both
Fotos: Oren Shalev und Martin Both

Nein, sagt Orna Chillag etwas zu laut,
dartiber wolle sie nicht reden. Sie lehnt
sich zoriick und verschrinkt die Arme
vor der Brust. Eine Lifestyle-Geschichte
solle ich schreiben, wie sie in «Elles steht
oder in «Cosmopolitans, dariiber, wie
gut das Leben zu einem ist in Tel Aviv,
wie gut die Kiiche und die neuen Wei-
ne aus dem Land dazu passen. Dariiber,
dass es eine junge Weinszene gibt in Is-
rael. Junge Winemaker, exzellent ausge-
bildet, die hier mit all den Boden, dem
einzigartigen Klima, der Freiheit, die sie

geniessen, etwas Einmaliges schaffen.

VIRUM MAI J00E

Zuvor haben wir gut miteinander ge-
sprochen. Uber ihr kleines Weingut, das
sie in Yahud zwischen Jerusalem und Tel
Aviv unterhilt, Uber die Trauben, die
nahe der Grenze zum Libanon wach-
sen. Uber ihre Weine von ganz eigener
Stilistik, orientiert eher an italienischer
Eleganz als an den wuchtigen Frucht-
bomben aus der Neuen Welt. Das hat
mir gefallen, mir, dem Journalisten aus
der Alten Welt, Auch die unverbrauch-
te Energie, mit der sie iiber ihr Geschift
gesprochen hat. Ein Geschift, das sie
noch nicht einmal zehn Jahre betreibt.
Wir haben auch dariiber gesprochen,
dass es einen gut verdienenden Mann

braucht, um mit einer Jahresproduktion

von 40000 Flaschen zu tiberleben. Dass
sie es geniesst, dabei zu sein, zu erleben,
wie etwas entsteht, etwas Gutes, etwas
Positives — in Israel. Nein, {iber mehr,
iiber das andere, dariiber wolle sie nicht
reden.

Ich habe ein schlechtes Gewissen. Schon
am ersten Abend hatten wir in Ashdod
gesessen, in einem der renommiertesten
Eischrestaurants des Landes. Wir hatten
iber Stunden getafelt, den Aromen-
reichtum einer sidlichen Mittelmeer-
kitche genossen, die zahllosen Krauter,
orientalischen Gewlirze wie Cumin, die
fruchtige Sdure von Grapefruit, Gra-
natapfel, von Orange, Zitrone, Limette.

Ich hatte erstmals Weine probiert von
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Reportage

Weinland lIsrael

Auch wenn der Traubenanbau in lsrael
sich bis BOOO vor Christus nachweisen
l&sst - das Land ist ein sehr junges
Weinbauland, Seit der rzionistischen
Bewegung ab dem Ende des 19. lahr-
hunderts gibt es dort Waingiter
Carmel, das wichtigste, geht auf emne
Grilndung der Rothschilds zurlck. Al-
lerdings produzierte man dort meist
ginfache, dinne Weine aus Emerald-
Riesling oder Carignan, denen oft ein
hoher Restzuckergehalt gelassen wur-
de. Erst seit dem Ende der 80er Jahre
des 20. Jahrhunderts nimmt man in
Israel den Qualitdtsweinbau ernst. 25
grosse Weinproduzenten gibt es heu-
te, daneben gut 200 Garagisten und
Boutigue-Winerys, Diesemn Verhalt-
nis entsprechend ist die Weinszene
enorm dynamisch. Eine gesetzliche
Reglementierung fir den Weinsektor
gibt es effektiv nicht. Anbaumethoden
und Kellertechniken sind nicht fest-
geschrieben, Gesetzlich geschitzie
Lagen und Gebietsnamen gibt es auch
nicht. Die Freiheit nutzt eine sehr jun-
ge, vor allem in Kalifornien und Aus-
tralien ausgebildete Generation wvon
Weinmachern. Entsprechend gilt Israel
als Weinland der Meuen Welt,

Fonf Weinregionen gibt es, mit eini-
gen Unterregionen: Galilee, Shomron,
Sams=on, Judean Hills und die Negey-
Wiiste, Im Morden herrschen vor allem
yulkanische Biden vor, der Kisten-
streifen wird von schweren Terra-Ros-
ca-Boden bestimmt, die Hogelkette
um Jerusalem wvon Kalk- und Kalk-
sandstein, die Waste im Siden wvon
Sand und Ton.

Die Israslis sind, auch wenn der Wein-
genuss im Talmud seinen festen Platz
hat, keine Weintrinker, Vier Liter trinkt
man dort im Schnitt pro Jahr. Fir dig
heimische Weinproduktion standen
2007 gut 42000 Tonnen an Trauben
zur Verflgung. Der wichtigste Markt
fir die Weinmacher sind die jidi-
schen Gemeinden in Mordamerika, in
Grossbritannien und Frankreich. Die
Exporte nach Deutschland erbrachten
2007 gerade mal knapp 600000 US-
Dollar, knapp 200000 Dallar aus der
Schweiz, Entsprechend selten sind die
Weine hierzulande zu finden.
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Kistenstreifen

Die Weinregionen Israels erstrecken sich
von der Negev-Wiiste im Siiden his hinauf
an die Grenze zum Libanon und zu Syrien. In
Paldstina, in der West Bank, unterhalten nur
Kloster wie Cremisan Kellereien.

dort: fallig, dicht, viel 2u reich an siisser
Frucht, schwer im Alkohol, manchmal
absurd iberladen mit Nelkenaromen,
Vanille, Flieder, Lavendel. Weine von
Reben aus der ganzen Welt, sogar ¢inen
Riesling schob man mir zu, mir, dem
Deutschen, dem er nattirlich zu schwer-
fiillig war, ohne grossen fruchtigen Reiz,
ohne jedes Siurespiel. Mir, dem Deut
schen: «In Germany, in the Mosel Val-
ley...» — ich sage solche dummen Sitze
tatsichlich. Der Gazastreifen war den
ganzen ausgelassenen Abend lang keine

30 Kilometer von uns entfernt.
Grenziibergang

Es ist dunkel. Es war kein angenehmer
Fag. Mit uns im Auto sind Kartons voll
mit 300 Flaschen Wein des Klosters
Cremisan, Amer Kardosh, der Export-
manager, fihrt mit seinem kleinen Lie-
ferwagen von Bethlehem in der West
Bank iiber eine kleine Strasse nach Jeru-
salem, in den israelischen Teil der Stadt.
Wir fahren Slalom, zwischen schweren
Betonsperren vor uns liegt eine Stras-
senkontrolle der israelischen Armee,
Maschinengewehre im Anschlag, schuss-
sichere Westen, schwere Helme. Die Sol-
daten fordern Amer, den Palistinenser,
auf auszusteigen. Sie kontrollieren die
palistinensischen  Ausfuhrdokumente
fitr den Wein, schieben Kartons hin
und her, éffnen den ein oder anderen.
Ich iiberlege mir, was ich sagen kinnte,
wenn ich gefragt werde, was ich im Auto
zu suchen habe. Amer, der Araber, steigt
wieder ins Auto ein und fihrt los. «That
was easy», sagt er. Seine Stimme (ber-
schligt sich ein wenig dabei. «Manch-
mal muss ich hier die ganze Ladung
auspacken.» Ob alles genauso einfach
geklappt hitte mit einem palistinensi-
schen Nummernschild statt des israeli-
schen an unserem Auto? Amer antwor-
tet nicht. Er hat noch einen weiten Weg
bis nach Nazareth vor sich, wo er den
Wein in Klosterliden, in der Gastrono-

mie und in Hotels verteilen wird,
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Was ist die Motivation, ein Weingut

in besetzten Gebieten aufzubauen?

‘orgens im Hotel. Das Frithstiick: Meter
um Meter an Gebick, Salaten, Frachten
und eingelegtem Gemdse, hinter Kaffee,
frisch gepresstem Saft und gerade eben
gemixten Milkshakes glinzt blau das
siidliche Mittelmeer. Es ist schon warm,
man liegt bereits am Strand. «Kassam-
Raketen auf Sderot» steht in der Zei-
tung, fast fiinf Seiten lang. Die ultraor-
thodoxe Schas-Parter will wohl kiinftig
die Abwicklung von Scheidungsfillen
in die Hinde rabbinischer Gerichte
iibergeben, steht etwas weiter hinten.
Wenigstens eine frohliche Meldung.

Trockene Friichte

Menachem Derlich ist kein freundlicher
Typ. Ein grobschlichtiges Gesicht un-
ter einem kahlgeschorenen Schidel mit
einigen Narben. Zum Gesprich hat er
seinen Freund Yuval Blankovsky mit-
gebracht. Eher zufillig war ich auf die
beiden gestossen. Withrend der zweiten
israclischen Weinmesse lsraWineExpo
2008 hatten sie mir Menachems Weine
cingeschenkt. Trockene, in Barriques
ausgebaute Fruchtweine aus Kirschen,
Phirsichen und Pflaumen — Weine von
einer feinen Fruchtigkeit, mit klaren
Aromen und brillierender Sdure, wie
ich sie noch nie als Fruchtwein probiert
hatte. «We in Germany, in Hessen...» -
ehrlich, ich sage solche Sitze.
Menachem und Yuval haben in einer re-
ligiosen Schule drei Jahre lang den Tal-
mud studiert. Menachem wurde danach
an einer orthodox-jiidischen Akademie
in Jerusalem zom talmudkonformen
Wirtschaftsexperten ausgebildet. Dann
wollte er etwas Bleibendes schaffen. Ein
Weingut, weil es Business ist, weil es
mit Handwerk zu tun hat. Menachem
ist, was wir in Deutschland als Siedler
kennen. In Shilo, ¢inem «Dorfs, wie er
es nennt, in der paldstinensischen West
Bank, betreibt er die Winery Sheichar.
Die Friichte kommen nachts dort an,
werden mit den Kernen gepresst, blei-
ben bei 14 bis 15 Grad Celsius fiir drei

VINUM MA}I 2008

Tage in Edelstahltanks, bevor Mena-
chem sie auf 17 Grad erwirmt, Hefe zu-
gibt und in etwa drei Wochen den Zu-
cker der Frichte vergidren lisst, Weitere
drei Monate bleiben die Tanks dann so
stehen, die Kerne, die Schalen sinken ab
und werden entfernt. Danach wird der
Wein in Barriques aus amerikanischer
Eiche umgelegt, in denen er sechs Mo-
nate reift, bevor er gefiltert und abgefillt
wird. 12000 Flaschen produziert er so -
Geld verdient er als Immobilienmakler.
Menachem spricht kaum Englisch, im-
mer wieder jedoch ergingt er Yuvals
Ausfithrungen, beteiligt sich an unse-
rem Gespriich. «Gibt es auch eine poli-
tische Motivation, eine Kellerei in den
besetzten Gebieten aufzubaueni», frage
ich. Jetzt antwortet er mir nicht mehr
direkt. Selbst sein «Neinw Lisst er (iber-
setzen. Yuval fragt mich, ob ich einem
deutschen Produzenten dieselbe Frage
stellen wiirde, «Ich brauche nirgendwo
in Deutschland einen Zaun und eine
Armee, die mich schiitzt», sage ich. Das
brauche er auch nicht, lisst Menachem
tibersetzen, und er weiss nichts von Ziu-
nen, er kann sich frei bewegen, und was
ist schon dabei, wenn man sich nieder-
lisst in einem «Dorf» knapp ausserhalb
der Grenzlinie von 19497 Seine Friichte
kauft Menachem am Baum in den Go-
lanhishen bei den Drusen — einer musli-
mischen Sekte. Nur die sind in der Lage,
sagt Menachem, wirklich aromatische
Friichte zu produzieren.

Kassam und Internet

Der Morgen im Hotel: wieder die Zei-
tung, wieder die Raketen der Hammas
auf Sderot, Ein Vater von vier Kindern
wurde auf dem Parkplatz einer Schule
todlich getroffen. Weiter hinten steht,
die orthodoxe Schas-Partei stire das
Pornoangebot im Internet. Ein rabbini-
sches Gremium kiinnte doch eine Liste
derartiger Seiten verwalten und fiir ganz
Israel sperren. Wer trotzdem Pornobild-
chen gucken wolle, der kénne sich ja
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Salesianerkloster
Beit Gemal.

Tel Aviv: Moschee vor.. r
jiidischem Luxushotel. "

Geschiftig im
Zentrum Bethlehems.

Israelische Schutzmau-
er in Bethlehem.

Spannungsreiches Land

Fahrt man nicht gerade nach Bethlehem in der West
Bank, so ist in Israel von den politischen Verwer-
fungen wenig zu spiiren. Lediglich die Zeitungen
und die allgegenwirtigen Sicherheitskontrollen
erinnern den Gast an die Situation des Landes. Die
Weinszene floriert bestens innerhalb dieser Span-
nungen — oder gerade wegen thnen.
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Friedliches dyll: Wairss L
ogarten von Beit'Bemal. g5 T Ay




dann bei dem Gremium melden. Auch
das amiisiert mich.

Amer Kardosh, der lsraeli, hatte auf
neine E-Mail aus Deutschland nur zd-
gerlich reagiert. Auch mit dem Beruf
des Weinjournalisten kann er mchits
anfangen, Wo immer wir sind, er stellt
mich als Journalisten vor, der iiber den
katholischen Orden der Salesianer Don
Boscos im Nahen Osten schreiben will.
Wir brechen an einem warmen Friih-
lingsmorgen Ende Februar Richtung
Jerusalem aul. Kurz bevor die Kiasten
ehene endet und die Hugel nach Osten
ansteigen, verlassen wir die Autobahn
und fahren auf immer kleineren Stras-
sen bis in ein Tal.

Mandellvinme blithen hier, die Wiesen
stehen in vollem Saft. Auf einer Kuppe,
Ring um Ring umzingelt von Oliven-
hiumen, thront das Kloster Beit Gemal
der Salestaner. Zwel Frauen in weiten
Kleidern stehen am Wegrand, vor thnen
eine Staffelel, sie kimpfen heldenhafi
mit den satten Grinttnen.

Hier — in Israel - Liegt der Grossteil der
Weingirten des Klosters Cremisan in
Bethlehem, Palistina. Hier wiachst Ca-
bernet Sauvignon, Merlot, Carignan,
Chardonnay und Emerald-Riesling. Es
gibt Quellen in dieser Gegend, die eine
durchgiangige Bewisserung nur in ex-
trem trockenen Jahren nitig machen -
eine echte Seltenheit in ¢inem Land, wo

sonst jeder Rebstock bewissert werden

muss. Das kleine Kloster wird heute nui
noch von fiinf Ménchen bewohnt, jeder
ist fiber 70. In einer Gruft soll Stepha-
nus, der erste christliche Martyrer, eine
erste Grabstitte gefunden haben. Pater
Dominik sitzt mit uns ber emer Tas-
s¢ Kaffee und etwas Kuchen in einem
schmucklosen Gang des Klosters. Im
Zweiten Weltkrieg hitten ihn die Briten
interniert, als ltaliener galt der Monch
fiir Palistinas Besatzungsmacht als
Feind. «Es ist immer irgendwer [ir uns
zustindigs, sagt er und ldchelt spittisch.
Ein Salesianermdnch, hat mir Amer zu-
vor erklirt, wiirde sich nie in politische

Hindel einlassen.
aHoly shit»

Wir wollen weiter nach Bethlehem,
nach Cremisan, zum Mutterhaus der
Salesianer in Israel. Wir landen an -
nem Checkpoint. Nein, hier sollten wir
besser nicht durchfahren, meint der Sol
dat — Griinde dafiir nennt er nicht, muss
siec offenbar auch nicht nennen. Wir
kehren um und suchen uns einen ande-
ren Weg. «Es kommt vors, erzihlt Amer,
vilass hier unsere Traubenlaster auf dem
Weg zur Kellerei in Cremisan vollbela-
den festzehalten werden. Manchmal ein
paar Stunden, manchmal einen ganzen
lag.» Die Ernte finde meist schon Ende
August statt, Gekiihlt wiirden die Trau-
ben nicht. Immer schwieriger werde

es, die Arbeiter aus Paldstina zum Ern-

ten heranzubringen: «Es ist pure Will

kiir, manchmal kommen zehn Arbeiter
durch, an anderen Tagen bewilligt die
Armee nur flint.»

Noch ein Frithstiick im Hotel. In der
Zeitung: Der Vater von vier Kindern ist
immer noch tot. Gestorben sind auch
knapp 20 Palidstinenser, darunter Kin-
der, bei einem Einsatz der israelischen
Armee. [rgendwo weiter hinten steht,
dass sich die Orthodoxen nicht gerne
amerikanische TV-Serien anschauen.
Als Ubersetzung fiir den Kraftausdruck
sholy shit+ bleitbe im vokabelarmen
MNeuhebriisch nur «elohims —= eben
wGotts — fiir «heilige, danach folge das
Wort fiir Exkremente.

Mit einer Gruppe von Journalisten bin
ich auch in den Norden gefahren. Hier
hat der dritigrasste Produzent des Lan

des, die Golan Heights Winery, auf dem
Land des Kibbuz Yiron eine eigene Bou-
tique-Winery, Galil Mountains, eriff-
net. Fiir etliche Millionen Euro wurde in
1000 Metern Hohe ein moderner Kel-
ler gebaut, ein Prisentations- und Ver-
kaufsraum. Weinmacher Micha Vaadia
zeigt uns die Weinberge, withrend des
Libanon-Krieges sind hier Raketen der
Hammas explodiert. Heute blickt man
aus grossen Fenstern dber hellbraune
Hiigel. Die Weinberge des grossen Chi-
teau Musar liegen am gleichen Hiigelzug

keine 35 Kilometer entfernt, 300 Meter

von hier beginnt der Libanon.




Von 150 Metern unter dem Meeresspie-
gel bis auf tiber 1000 Meter Hohe fihrt
man aus der Jordansenke hier herauf.
Die geologische Abbruchkante gibt zahl-
lose Bodenformationen frei, ein Spiel-
feld nicht nur fiir die grossen Produzen-
ten Israels, die heute jeder Parzelle mit
Satelliten zu Leibe riicken. Die scannen
jeden Quadratmeter, ob genug Wasser
im Boden ist, wie es um das Chlorophyll
der Reben bestellt ist. Tiefe, rote, lehmi-
ge Boden, Vulkangestein, Kalkstein, ein
wahres Mosaik. Ich habe es mehr als
einmal von den Winzern lsraels gehért:
Hier oben auf den Hugeln westlich des
Jordans wachsen die besten Trauben im
Land, Hier ist e5 in der Nacht kalt. Hier
gibt es Winter, hier kiinnen die Trauben
linger reifen, aromatischer werden.

Nur, welcher Boden, welche Lage fiir
welche Traube die beste i1st, das weiss
man nur theoretisch: «Everything we
do, we start as an experiments, sagt
Lior Laxor, einer jener jungen, talentier-
ten Weinmacher, der fir den grissten

Produzenten lsraels, die Carmel Wine-

Kloster Cremisan
Die Klgster im Heiligen Land sind eine
Ausnahme im israelischen Weinbau:
Ihre Weinbautradition ist unabhangig
von jidisch-israelischer Tradition.
Das Kloster Cremisan betreibt sein
Weingut in den besetzten Gebieten.

rv, arbeitet und cbenfalls in der Region
Wein anbaut. Tradition kenne der Wein-
bau hier nur gerade mal seit 10, 15 Ern-
ten, so lange habe man mit den Biden
hier Erfahrungen sammeln kénnen. Wir
héren von fern eine Detonation, wir, die
Besucher, Eicheln irgendwie. «It’s them,

not uss, meint Lior, Er kichelt auch.
Autochthon

Mit Kardosh, dem Christen,

Palistinenser, Araber und Israeli, Ex-

Amer

portmanager fiir Cremisan, schlendere
ich durch den Hol der Klosteranlage.
Hier steht ein wuchtiger Rebbaum, Er
wurde unmittelbar nach Ankunft der
Salesianer 1883 gepflanzt, Es ist wohl
kaum dbertrieben, ihn damit den dltes-
ten Stock des Landes #zu nennen. Lange
Zeit hat man sich mit diesem Rebstock
begntigt, die Weine wurden im 30 Kilo-
meter entfernten Beit Gemal angebaut.
Im Schatten vor den Wirtschafisgebiiu
den warten allerdings bereits Hunderte
er Rebsetzlinge, Merlot und Caber-
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net Sauvignon zumeist, die nun vor Ort

gepflanzt werden sollen. Weit mehr als
100000 Euro haben christliche Gemein-
den vor allem aus [talien, der Heimat des
Ordens, fiir dieses Projekt gespendet,

Wir steigen die steilen Terrassen empor,
derzeit sind sie eine Baustelle, Trocken-
mauern werden errichtet. Im Schmutz
liegt die Hille einer Leuchtgranate, Sie
Am

Ende der Terrassen stossen wir auf Sta

trigt hebriische Schriftzeichen.
cheldraht, dahinter liegt die Siedlung
Har Gilo. Von Norden her schiebt sich
eine jener Schutzmauvern, die Israel seit
der zweiten Intifada unauthérlich er-
richtet, an die Giirten heran. Sie ist der
Grund fiir das Engagement des Klos-
ters, Har Gilo wollte nicht ausserhalb
der Mauern liegen — doch weil man Har
Gilo nicht in den israelischen Teil Jerusa-
lems holen konnte, ohne das Kloster mit
einzugemeinden, finden sich die Salesi-
aner in der kuriosen Situation, zwar das
einzige Weingut Palistinas zu betreiben,
aber innerhalb des Hoheitsgebietes der
israclischen Armee. Und deswegen wer

den hier nun Reben gepflanzt. Schnell,
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denn die Ménche hoffen, dass man ei-
nen Rebgarten nicht fiir eine Mauer be-
schlagnahmen wird. Ein uralter Zedern-
wald auf Klostergrund wurde allerdings
bereits — ohne Riickfrage an die Eigen-
tiimer im Kloster — filr den neuen Mau-
erabschnitt gerodet.

In der Kellerei sehen wir alte Holzfisser,
Edelstahl- und Betontanks. Ein Teil liegt
unter freiem Himmel. Im Jahr 2000 wur-
de das Dach zerstort. Seitdem bemiiht
sich das Kloster vergebens um eine Er-
laubnis der Armee 2um Wiederaufbau,

Knapp eine Million Flaschen Wein wur-

Mit dem Qualitdtsweinbau hat man
in Israel gerade mal wihrend 10 bis
15 Ernten Erfahrung sammeln kénnen.

den hier vor dem Jahr 2000 produziert.
Heute sind es gerade mal 200000, Mit
dem Verkaufserlds unterstiitzte das
Kloster vor ein paar Jahren noch Schu-
len, Aushildungsstitten, Werkstiitten
und Lehrstellen fiir Paldstinenser. Heute

schaffen es ihre Schiitzlinge noch nicht

einmal durch die Strassensperren.

Pater Ermenegildo Lamon, der Onolo-
ge, der in Cremisan seit 1967 die Weine
bereitet, ist heute nicht da. Er musste am
Vortag ins Krankenhaus. «Er wird wohl
kiinftig Hilfe bekommen«, meint Amer,
wein junger, in Italien ausgebildeter
Weinmacher wird bald hier anfangen.»

[He Weine sind einfach. Tischweine im
besten Sinne. Sie sind weitgehend fehler-
frei. Der King David Tower wird aus der . ; A : :
Seipiden il eyl 5 GenieRen in Perfektion mit CRU Classic —

lokalen Tafeltraube Balady Asmar ge- ; :
e ' . der Gourmetglasserie der Spitzenklasse.

keltert. Der Klosterladen verkauft auch

Olivendl, Weinbrand und aufgespritete Mit CRU Classic genieBen Sie die besten Weine der Welt

Stissweine. Belustigt schenkt man mir aus einem Glas, das in Form und Funktion dberzeugt Die
ein, mir, dem Journalisten, der ja dber grofvolumigen, klassischen Kelchformen bringen feinste
Aromen perfekt zur Celtung. CRU Classic st Gourmetgenuss
in Perfektion

www.schott-zwiesel.d

die Salesianer in Palistina schreibt.

Ein letztes Mal Frithstick, es ist Sab-
bat. Das Hotel hat das Buffet in einen
fensterlosen Saal ausgelagert und preist

es als «Grosses Sabbat-Buffet» an. Die SCHOTT
Tritan® IWIESEL
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Recanati

Petit Syrah Zinfan-
del Reserve 2005
Ein verfithrerisch dichier
Wein voller reifer drunkler
Beerenfrucht schomn m

der Nase, mit ein wenig
feunmem Zigarrendrfi. Am
Ganmen fippige, sisse
Freecht — Beeren, Pflaunen,

Erfretdich das samtene Tan-

i, das die fiberbordende
Fruchifiille elegant efnfass
Dazu kot etee feine
Wikrze mit Mokka- wed
Ravuchanklangen durch den
et tigen Avisban

i amerikanischer Erche,
Dhe Syrehi=Traeelens kovee-
ten bis fn den Seprember
fent Lower Cralitee, in der
Jordansenke, ausreifen

tinnid lefern die satten, dich-
ten, reifen Komponenien
tene Wern,

Recanati
18 Euro, PR-Weing,
Tel. 0611 505 43 06

T AVEEE - DiePasEEL

Barkan

Cabernet Sauvignon
624 2004

Cabermer diirfte die
spannendste Sorte Lels
zt, er wird

s, Vorausgese
art den richtigen Sreifen
angebaut, Ein bemerkens-
wertes Experiment ligfert
die swertgrdsste Winer

des Laeteles sir ifrree
Alnirife-Series Cabernet
deret vare SO0, G
wrned FOO Metern, der ol
scte Wirkse ausgebaut

Setrevd

sl
warde, Dher s 624 Metern
Hahe diirfre der beste sein
Verbiifend fiir israclische

Weine ist das prifsente
Tamnin, das nach einem
gekonmten Einsatz frinzis
scher Eiche dem Wein eine
\.'Ill-.!':iilu e .k.rl'“k!“r '-'I.-r-\!li'ul-lul-l
Aromen von Waliderdbeere
vl Brombeere stefien

fiir eine fruchiige Fille

Barkan
28,50 Euro, Dietarich,
Tel, 07026 70 79

Unser Tipp

Chillag

Gigvane Cabernet
Sauvignon 2005

Chrrr Chillags Gewdelsen

mierkd rean den dalieni-
sehert Einfluss an — sie selbse
sagt, danss sie cimen Mit-
telmeerstil suche, Thr Caber-

Het "1]|II-'.'_I\'|'.'|||I s der

Gidvane-Linie sttt von

Trawbn o dem Upper
Gnlilee, Die Tranden wer-

nninal bewiizzert
15F Wiy nit
Pestizidden befrandelr. Der
Wern izt einr cleganitir
Cabermet, mrt spmfemern

Saliire

Teteeevias, roch guiter
vt sehdrrer Fruchr von
Herzkirschen, Brombeeren,

Dias Halz hdlt sich vornelim

frne Hintergroned, trigr
aber mut leichten rauchigen
Y

I'\.L-'.'.'.'i"i'.'.'n'n'n'.':'.‘n' ZTIFrE shmrnr-

gen Gesamteindruck bei,

Chillag

15,80 Euro

Weain&Glas Compagnie
Tel, 030 235 15 20

48

frischen Sifte sind  verschwunden,
stattdessen gibt es Getrinkepulver, Der
Wasserkocher ist ausgesteckt, Auf einer
Wiirmeplatte finde ich lauwarmes Was-
ser fiir den Kaffee, Das Gebiick ist vom
Vortag. Niemand macht [rische Waf-
feln. Eine Zeitung gibt es nicht, auch
keinen Blick aufs Meer. Zum Flughafen
fihrt mich Michael. Thm fehlen etliche
Finger, und um mir den Kofferraum
zu Gffnen, stakst er auf zwei Prothesen
hinter den Bus. Das sei alles nicht so0
schlimm, sagt er, das Schlimmste sei s¢in
Bauch, aus dem damals wihrend des
Jom-Kippur-Kriegs seine Didrme quol-
len — eine syrische Granate, vermutet er.
«lch kenne heute nur einen Gott», sagt
Michael, «mein Gott ist das Geld.»

Sicherheit

Vor dem Abflug lerne ich noch eine at-
traktive Sicherheitsoffizierin - kennen.
Fast eine Stunde spricht sie mit mir, will
die Bilder meiner Reise auf dem Laptop
mit mir zusammen anschen, meine Un-
terlagen durchblattern. Sie findet alles
interessant, und auf thre merkwiirdige
Art hat sie auch Interesse an Wein, Wie
viele Rebsorten es gibt, will sie wissen,
Und wie lange ein Merlot in Israel in der
Barrique liegt? Den H.:imﬂup, - dWe In
Germany» — habe ich noch erreicht,

Orna Chillag habe ich tibrigens ein zwei-
tes Mal getroffen. Ich stand etwas miide
mit einem Sandwich herum, als sie auf
mich zukam: «Now we can talks, sagte sie
frishlich, setzte sich auf eine Couch und
wartete, bis ich mich zu thr setzte, Sie
habe sich die meiste Zeit ihres Lebens in
der linken Maaretz-Partei der Friedens-
politik gewidmet, erzihlt sie, habe auch
fiir Fravenrechte gekdmpft, Nach der Er-
mordung von Yitzhak Rabin 1995, durch
einen jiidischen Fundamentalisten, habe
sie jedoch jeden Glauben an die Politik
verloren und begonnen, sich mit Wein
zu beschiiftigen. «Ich glaubes, sagt sie,
wdass im Wein wirklich etwas liegt, das

unser Land veriindern kann.» B
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