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tage in Siidafrika gar keine Kaffeekirschen wachsen. Doch sie tun es.

i

1

1
o




Jenseits des
Kaffeegiirtels

Stidafrikas Weine geniefSen Weltruhm, Teekenner schworen
auf den Rooibos. Die wenigsten aber wissen, dass am Kap
auch erstklassiger Kaffee gedeiht. Zu Besuch in der siidlichs-

ten Kaffeefarm der Welt.

Text & Fotos: Volker Kithn

DA STEHT ER nun, der Plantagenbesit-
zer, und will so tiberhaupt nicht ins Kli-
schee passen: Robby Cumming, 32,
blaue Shorts, giftgriines Polo-Shirt, Flip-
Flops, die blonde Mihne mit Gel aus
dem gebriunten Gesicht geschoben, am
Handgelenk eine leuchtendblaue Plas-
tikuhr von der Grofie eines Handys. Nur
das Surfbrett unter dem Arm fehlt und
er konnte sich nahtlos einreihen in die
Jungs unten am Strand, die sich mit
hungrigem Blick in die Brecher des Indi-
schen Ozeans werfen, wenige hundert
Meter von hier.

Es ist so gar nichts Altehrwiirdiges, Ge-
diegenes an ihm, wie man es bei den

Kaffehdndlern in der Hamburger Spei-
cherstadt findet, nichts Verwegenes,
Wettergegerbtes, wie man es von den
Kaffeebaronen erwartet, die hoch zu
Ross irgendwo in Lateinamerika ihre
Plantagen inspizieren, den breitkrempi-
gen Hut tief im Gesicht. Und dennoch
ist Robby Cumming einer von ihnen, ein
Kaffeefarmer und ein Pionier seiner

Zunft noch dazu.

Die Plantage der Familie Cumming heif3t
Beaver Creek. Sie liegt in Afrika, der Hei-
mat des Kaffees also. Aber — das ist das
Erstaunliche — sie liegt nicht im 4thiopi-
schen Hochland, nicht in den Weiten Ke-
nias oder den wogenden Hiigeln Ugan-
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Einmal reihum: Die Kaffeekirschen werden gepfliickt, gewogen,
von ihrer Fruchthiille befreit und im Anschluss gewaschen und
getrocknet. 40 Frauen pfliicken in der Erntesaison bis zu 15 Ton-
nen des siidafrikanischen Kaffees.

das, sondern tief unten in Port Edward, einem kleinen, etwas
verschlafenen Fischer-, Farmer- und Ferienort in der siidafrika-
nischen Provinz KwaZulu-Natal.

EIGENTLICH DURFEN HIER gar keine Kaffeepflanzen
wachsen. Folgt man der gingigen Lehre, gedeihen die Striu-
cher nimlich nur innerhalb des sogenannten Kaffeegiirtels
zwischen dem 23. Grad nordlicher und dem 25. Grad siidlicher
Breite, was grob den beiden Wendekreisen entspricht. Beaver
Creek allerdings liegt fast 7oo Kilometer stidlich davon, um ge-
nau zu sein 30 Grad, 19 Minuten, 51 Sekunden &stlicher Linge
und 31 Grad, 7 Minuten, 21 Sekunden siidlicher Breite, wie ein
Aufdruck auf den 250-Gramm-Pickchen verrit, in denen die
Farm ihre Kaffeebohnen verkauft. Damit ist Beaver Creek die
stidlichste Kaffeeplantage der Welt.

Aber damit nicht genug: Die Farm erhebt sich auch gerade
einmal 180 Meter itber dem Ozean, dessen dunstiges Blau
sich am Horizont durch das Griin der Kaffeestriucher
abzeichnet. Dabei wichst Kaffee doch gar nicht so tief, heift
es, und auch nicht so dicht am Meer.

MISTER CUMMING, wie um alles in der Welt sind Sie auf die
Idee gekommen, ausgerechnet hier Arabicabohnen anzubauen?
Das ist die Frage, die Robby und sein Bruder Dillon Cumming,
(35), immer wieder héren, wenn sie auf Fachmessen und
Tagungen in Afrika, Europa oder den USA von ihrer Farm in
Stidafrika berichten. , Schuld daran war mein Vater*, sagt Robby,
und erzihlt dann bei einer Fithrung tiber dass Farmgelinde die
Geschichte von Edward Cumming, heute 62 Jahre alt. Der hatte
zu Beginn der Achtzigerjahre genug von seinem Job als Zahn-
techniker in Johannesburg; er war die Grofstadt leid, die Ab-
raumhalden und die Kohlentransporter, die das drége Hochland
rings um die siidafrikanische Wirtschaftsmetropole prigen.

Immer 6fter kommt ihm der Gedanke, von hier fortzuziehen,
etwas Neues anzufangen. Er geht in sich, tiberlegt, was er wirk-
lich will und schlieRlich weif er es: Edward will ans Meer zie-
hen. Schon von klein auf fasziniert ihn alles Maritime, die end-
losen Strinde Stidafrikas ziehen thn magisch an. Also begibt er
sich auf die Suche nach einem Platz fiir sich am Ozean.

Fundig wird er 1984 in Port Edward, wo eine idyllisch gelegene

Bananenplantage zum Verkauf steht. Kurzentschlossen greift
Edward zu. Schon das allein ist ein tiberaus mutiger Schritt,
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schlieRlich besitzt Edward keine Erfah-
rung in der Landwirtschaft. Nicht wenige
seiner Freunde legen die Stirn in Falten,
als er von seinem Vorhaben berichtet.
Wirklich auflergewohnlich macht seine
Geschichte aber erst das, was er mit der
Farm vorhat. Edward denkt ndmlich gar
nicht daran, hier Bananen zu ernten. Die
mogen ja ganz lecker sein, etwas Beson-
deres aber sind sie in Siidafrika nicht.
Nein, Edward wird auf dieser Farm
Kaffee anbauen!

WIE OFT SCHON hat er bedauert, dass
es in seiner Heimat keine ausgeprigte

20 cremajvier/2012

Kaffeekultur gibt, wie oft sehnsuchtsvoll
an Italien gedacht, wo sie diese feinen
Kaffee-Bars haben, wie oft sich geirgert,
wenn selbst gute Restaurants in Siid-
afrika nach dem Essen Ricoffy servier-
ten: ein mit Chicorée versetztes Gebriu,
das mit einem guten Café Creme so viel
zu tun hat wie ein Hamburger mit
einem Filetsteak.

Edward Cumming beschlief3t, Siidafrika
auf die Karte der Kaffeenationen zu brin-
gen. In Transvaal, ganz im Norden des
Landes, hat sich schon einmal ein Farmer
am Anbau von Arabicabohnen versucht.

Edward trifft sich mit ihm, kauft ihm die
Maschinen ab, die die Bohnen aus den
Kirschen schilen, und kehrt damit nach
Port Edward zurtick. Als er bald darauf be-
ginnt, die Bananenstauden herauszurei-
fRen, um den Boden fiir die Aussaat von
Arabicabohnen vorzubereiten, da beo-
bachten die Farmer aus der Nachbarschaft
sein Treiben abwechselnd mit hochgezo-
genen Augenbrauen und Kopfschiitteln.
»Das wird doch nichts“, sagen sie.

In Aquatornihe, iiberlegt sich Edward,
kann Kaffee nur in groflen Hohen gedei-
hen. In den Kistenebenen ist es einfach
zu heifd dafiir. Hier unten aber, an den
Strinden und Klippen von KwaZulu-Na-
tal, ist das Klima anders. Die Regenmen-
gen, die Sonnenscheindauer, die Tempe-
raturen — alles durchaus vergleichbar mit
den Bedingungen tropischer Hochpla-
teaus. Warum also soll man hier keinen
Kaffee anbauen kénnen? ,Es war eine
grofle Wette auf die Zukunft“, sagt Robby
Cumming, bleibt stehen und blickt auf
den Hiigel einer Nachbarfarm, auf dem
sich die Blitter von Bananenstauden ge-
michlich in der feuchtheiffen Luft wie-
gen, die vom Ozean heraufkriecht.

Zwei Jahre dauern die Vorbereitungen,
dann ist es so weit: Edward setzt die ers-
ten vier Striucher in die Erde. Drei Jahre
lang zittert er um die zarten Pflinzchen,
beobachtet mit sorgenvoller Miene das
Thermometer und die Wolken tiber dem
Ozean, misst die Niederschlagsmenge
und zdhlt die Sonnenstunden. Dann
fihrt er die erste Ernte ein. Die Qualitit?
Nicht berauschend. Aber immerhin: Der
Anfang ist gemacht. Edward spiirt, dass
er auf dem richtigen Weg ist.

Kaffeeernte: Auch Robby Cummings packt
mit an. Bei den inzwischen rund 60.000 Kaf-
feestriuchern lohnt sich das auch.







1990 ist ein Jahr des Aufbruchs fiir Siidaf-
rika. Nelson Mandela, der schwarze Frei-

heitsheld, wird nach mehr als einem Vier-
teljahrhundert aus dem Gefingnis entlas-
sen, das menschenverachtende System
der Rassentrennung nihert sich seinem
Ende. Das von der Welt verstoflene Land
tritt den Weg zuriick in die Volkergemein-
schaft an. Fir Edward Cumming gibt es
1990 noch einen zweiten Grund zum Ju-
beln: Es ist das Jahr, in dem er die erste gu-
te Tasse Kaffee aus eigenem Anbau trinkt.
,Die Wette meines Vaters war aufgegan-
gen“, sagt Robby, wihrend er durch die
langen Reihen der Kaffeestriucher schrei-
tet, die heute in Beaver Creek wachsen.
60.000 sind es inzwischen. Sie stehen in
einzelnen Parzellen, denen hohe Biume
Schutz vor dem Wind bieten. Uber rund
25 Hektar erstreckt sich das Geldnde.

Zur Erntesaison, die von Ende Mirz bis
August, manchmal auch Oktober reicht,
pfliiccken 40 Frauen acht bis 15 Tonnen
Kaffeekirschen. Ein Fahrdienst bringt sie
morgens von den Rundhiitten ihrer Dér-
fer im ehemaligen Homeland Transkei
nach Beaver Creek. Die meisten von ih-
nen arbeiten seit Jahren fiir die Cum-
mings. ,Es ist wichtig fiir uns, ein erfah-
renes und zuverlissiges Team zu haben®,
sagt Robby. Dafiir zahle er den Frauen
gerne ein Gehalt, das deutlich iber dem
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Mindestlohn liege. Das Ganze sei auch ei-
ne Art Sozialprojekt fiir die zu Apartheid-
Zeiten stark vernachlissigte Transkei.

Lingst hat sich Beaver Creek zu einem
mittelstindischen Unternehmen entwi-
ckelt. Der Name ist ein Begriff in KwaZu-
lu-Natal, Restaurants und Supermirkte
der Region haben den Kaffee der Cum-
mings im Angebot. Selbst nach Deutsch-
land hat Beaver Creek im vergangenen
Jahr 8oco Kilogramm geliefert. Die
Speicherstadt-Kaffeerosterei in Hamburg
war von der Qualitit auf Anhieb tiber-
zeugt. ,Ich werde wieder dort bestellen®,
sagt Geschiftsfithrer Thimo Drews. Die
Beaver-Creek-Bohnen lieflen sich wegen
ihrer exotischen Herkunft gut vermark-
ten: Fiir eine erste, inzwischen vergriffe-
ne Tranche zahlten Geschiftskunden
rund 70 Euro pro Kilo. Zum Vergleich: In
Stidafrika verkauft Beaver Creek das Kilo-
gramm fiir knapp 20 Euro. Die Cum-
mings kénnen sich durchaus vorstellen,
ihre Farm noch zu erweitern. Ein Mas-
senprodukt wird Kaffee aus Stdafrika
aus Sicht von Robby Cumming aber nie
werden. ,Dafiir sind die Produktions-
kosten hier einfach zu hoch®, sagt er.

Wihrend Arbeiter etwa auf kenianischen
Farmen einen Dollar pro Tag erhielten,
zahle er in Beaver Creek acht bis neun

Die Idee: Der Name Beaver Creek ist inzwi-
schen vielen ein Begriff. Auch die Speicher-
stadt-Kaffeerosterei in Hamburg hatte den
Kaffee schon im Sortiment. Der Vater von
Robby Cummings (links) kam auf die Idee,
dort Kaffee anzupflanzen.

Dollar. Auch das sei ein Grund, warum
Kaffee kaum auflerhalb der Niedriglohn-
linder zwischen den beiden Wende-
kreisen angebaut werde.

Um der Nachfrage gerecht zu werden, hat
Beaver Creek 1994 begonnen, zusitzlich
zur eigenen Ernte Bohnen aus Lindern
wie Simbabwe, Athiopien oder Ruanda zu
importieren und nach Rezepten von
Edward Cumming zu veredeln. ,Nie-
mand macht so gute Mischungen wie
mein Dad“, sagt Robby, der am Ende sei-
ner Fihrung angelangt ist: in der kleinen
Rosterei, die fiir die Besucher des farm-
eigenen Restaurants direkt zuginglich ist.

Hier entstehen Sorten wie ,Early Har-
vest, ,Transkei Gold“ oder ,Ed’s Special
Brand“ nach geheimen Rezepten von Ed-
ward Cumming. Heif ist es hier und man
ist froh, nach Robbys lockerem Vortrag in
den Schatten der subtropischen Biume

auf der Terrasse treten zu konnen.

Und jetzt, Mister Cumming, gehen Sie
vermutlich zum Surfen runter an den

Strand, richtig?

,Surfen? Nein. Ich spiele Golf. Sehe ich
etwa aus wie ein Surfer?“

Anreise

Beaver Creek liegt in Port Edward,
ganz im Siiden der siidafrikanischen
Provinz KwaZulu-Natal und bietet tag-
lich Fiihrungen fiir Besucher an. Der
nichstgelegene Flughafen mit Verbin-
dung nach Deutschland ist Durban.



