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Dae teuersten Delikatessen

Exquisiter Genuss. Ein Schaumbad, eine gute
Flasche Wein, ein leckerer Schokokuchen>Der kleine
Luxus im Alltag ist allgegenwartig. Doch'wo hort Luxus
auf und wo fangt Dekadenz an? Wie viel hat rn_ég von
einem Kése, der fast so viel wie ein Monatsgehalt kostet? 3
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Einfach sprudeln
statt schwer
schleppen!

Vom Hersteller
des Testsiegers.

Trinkwassersprudler
,Cool“

Sehr gut

Oko-TEST Jahrbuch
Essen,Trinken und
GenieBen 2005

o Immer frisch gesprudeltes Wasser
® |n Sekunden zubereitet
o Kohlensiure individuell dosierbar

sodastream

www.sodastream.at




+Nacional” ihre Wurzeln, die Chocolatiers bereits im
19. Jahrhundert fiir ihr komplexes Aroma schétzten.
Ein kleines Team aus Kakaobegeisterten hat es sich zur
Aufgabe gemacht, aus dunkler Schokolade ein
Geschmackserlebnis und ein erlesenes
Genussmittel zu kreieren. Der Osterreicher Carl
Schweizer und der Amerikaner Jerry Toth griinde-
ten mit Servio Pachard, einem ecuadorianischen
Kakaofarmer in vierter Generation, To'ak, was in
einem alten Dialekt soviel wie ,Erde” und ,Baum”
bedeutet. Die wenigen Kakaobohnen einiger ganz
ausgewahlter Baume, die das Nacional-Aromenprofil
erfiillen, werden in Lorbeerholz fermentiert, getrocknet
und gerostet, gebrochen, geschélt und gemahlen.
Ohne schlechtes Gewissen kann man eine Tafel dieser
Edel-Schoko wohl nicht aufessen.

I m Regenwald von Ecuador hat die Edel-Kakaosorte

Sguisitey Snack

ie viel Geld wiirden Sie fiir Chips ausgeben?
Knapp 10 Eurp pro Sttick? 53 Euro fiir eine
Packung klingen vielleicht auf den ersten

Blick nicht nach viel Geld. Aber wenn man bedenkt, dass es
sich dabei nur um finf (!) normale Kartoffel-Chips handelt,

die mit seltenen Gewiirzen aufgepeppt wurden
- Hut ab! Die St. Eriks Chips kommen aus
Schweden und sind im Online-Shop der
Marke dauerhaft ausverkauft. Ein Grund
fiir den hohen Preis sind unter anderem
Zutaten wie Matsutake-Pilze, getriiffeltes
Seegras, regional angebaute
Leksand- Zwiebeln und Mandel-Kartoffeln.
Nur beste Zutaten fiir die von Hand
verarbeiteten Leckereien.

7 Kestbasey (Daguelle

B acker Robert Didier aus Wales bietet in seiner Orchard Bakery im Ort Wrexham den

sogenannten ,Royal Bloomer” an. Anders als andere ,Luxusbrot-Backer” verteuert

Didier sein Brot nicht ,kiinstlich” durch die Zugabe von Blattgold, sondern gibt
dariiber hinaus auch noch teure Zutaten wie hochwertiges Mineralwasser, edlen Champag-
ner und feines Meersalz in den Teig. Das soll den Teig des nach Didiers Meinung teuersten
Brotes der Welt besonders luftig machen. Mit einem Preis von rund 100 Euro kostet der
,Royal Bloomer” etwas weniger als das bisher teuerste Brot des Spaniers Juan Manuel
Moreno. Dieser verlangt fiir 400 Gramm mit Blattgold veredeltem Brot stolze 120 Euro.
Didier préasentierte seine Brotkreation erstmals anlésslich der Geburt von Prinz George, dem
Sohn von Prinz William und Herzogin Kate von Windsor.
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er chinesische Unternehmer und ehe-
D malige Kalligrafie-Lehrer An Yashi hat
ein Geheimrezept fiir den absoluten
Tee entdeckt: Panda-Kot. Die Ausscheidungen
der seltenen Tiere werden als Diinger verwendet
und sollen das Wachstum einer besonders wert-
vollen Teesorte fordern. Laut des Erfinders, pro-
i duzieren die Pandas extrem nahrstoffreichen Kot,
der jedem anderen Diinger tiberlegen sei. Der
Tee soll angeblich beim Abnehmen helfen und
vor schadlicher Strahlung schiitzen. Angebaut
wird der Tee auf einer gut einen Hektar grof3en
Plantage in den Bergen der stidwestchinesischen
Provinz Sichuan. An Yashi hat den Tee sogar
patentieren lassen. Der Preis fiir 50 Gramm und
somit rund 16 Tassen Tee: 172 Euro. In China ist
es Ublich, die erste Kanne Tee wegzuschiitten
und den Tee bis zu sechsmal wieder aufzu-
briihen. Besonders bei so teurem Tee zahlt es
sich aus, die Blatter ofter zu verwenden.
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Sufl wie die Liebe.

Wenn zwei sich treffen und mogen, entsteht etwas Wunderbares. So ist es auch
bei TEEKANNE LOVE. Edler Granatapfel und exotische Passionsfrucht
verbinden sich liebevoll zu einem einzigartigen Tee, der vollen Fruchtgenuss

. PAUL TAYL(

in Thre Tasse bringt. Ein einmaliges Erlebnis fur alle Sinne.

| Die TEEKANNE macht den Tee.
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