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Salzig, fruchtig, torfig: Whisky hat viele
Aromen. Viele Whisky-Irinker haben ihre
Lieblingsmarke, sagt der Handler Gregor
Haslinger. Was es noch zu entdecken
gibt, sagt er auch. Von Patrick Hemminger

m Schatten des Gin-Booms steht

ein anderes hochprozentiges Ge-

trink, das bei Spirituosen

und Bargiingern beliebt ist und im-
mer beliebter wird, Whisky. In Frankfurt
gibt es zwei besondere Orte, um ihn zu
erleben. Beide hingen mit einer Vereini-
gung namens Scotch Malt Whisky Socie-
ty zusammen.

Gregor Haslinger pirscht sich an den
Whisky heran wie an ein scheues Tier.
Er nihert seine Nase dem kleinen Glas
von links, von rechts, von unten, zieht je-
des Mal sanft die Luft ein. Er haucht ins
Glas, riecht wieder, gibt einen Tropfen
der l*lusslgkelt auf seme Hinde, reibt sie

dort etwa um die 500 Single Malts. ,Da
ist der Whisky-Freund in ein paar Jahren
durch®, sagt Haslinger. ,,Deshalb hatten
die Griinder die Idee, sich von den Bren-
nereien Einzelfisser zu besorgen.“ Denn
deren Inhalt, sagt Haslinger, sei etwas Be-
sonderes.

Das liegt am Fass und an seiner Lage-
rung. Nach dem Brennen kommt jeder
Whisky zum Reifen in Holzfisser. In de-
nen war zuvor oft Sherry oder Portwein.
Das wirkt sich ebenso auf den Ge-
schmack aus wie das Alter des Fasses
oder das Mikroklima im Lagerhaus. Nun
wird nach einigen Jahren, in Schottland
sind es mindestens drei, der Inhalt der

t an ihnen.
Dann glbt er mit einer Pipette dem Ge-
triink zwei Tropfen Wasser hinzu, wieder-
holt die Prozedur, murmelt Worte wie
STorf,  Olive®, ,maritim®, salzig®,
Hfruchtig®... Und ja, irgendwann nimmt
Haslinger auch einen kleinen Schluck
und lichelt. ,Beim sogenannten Nosing
kann man schon so viel Spafi haben, dass
man aufs Trinken fast verzichten kann®,
sagt er. Mehrmals pro Woche gibt er im
Nebenraum seines Ladens an der Wall-
straffe im Frankfurter Stadtteil Sachsen-
hausen Seminare. Dann zeigt der grofie,
ruhige Mann mit den kurzen blonden
Haaren, wie faszinierend unterschiedlich
Whisky sein kann und womit er sich
kombinieren lisst, mit Kise zum Beispiel
oder mit Schokolade.

Als Haslinger vor 20 Jahren sein Spezi-
algeschift eroffnete, war das eines von ge-
rade mal einem Dutzend in ganz
Deutschland. Heute gibt es fiinf mit ei-
nem Whisky-Sortiment nur im Grofi-
raum Frankfurt. ,Zu der Zeit gab es ein
paar Whiskys bei Feinkostliden oder in
‘Weinabteilungen, sonst nirgends®, sagt
Haslinger. Eigentlich ist er gelernter De-
signer, arbeitete fiir Kunden wie Hugo
Boss, Porsche oder Land Rover. Aber es
gefiel ihm irgendwann nicht mehr, den
ganzen ‘Tag allein vor dem Computer 7u
sitzen. Zum Ausgleich nahm er einen
Job in einer Bar an. Dort entdeckte er
den Whisky fiir sich. Und er6ffnete den
Laden ,Whisky Spirits*. Heute gibt es
im Rhein-Main-Gebiet, vielleicht sogar
in ganz Deutschland, wahrscheinlich
kaum jemanden, der sich besser mit der
Spirituose auskennt, Darauf wurde vor ei-
nigen Jahren auch die Scotch Malt Whis-
ky Society aufmerksam und ernannte ihn
zu einem ihrer Botschafter.

Die Society verkauft Spezialabfiillun-
gen und entstand zu Beginn der achtzi-
ger Jahre aus der Idee einiger Whisky-
Verriickter in Schottland. Damals gab es

Argumentieren
unter Stress

m Buchhandel erhaltlich.

ers dsser d ver-
schnitten und mit Wasser vermischt. Der
Alk()h()l"chnlt liegt dann meistens bei
5 Volummprozmt So schmeckt

erie tiber die Jahre hinweg im-
mer glemh bis sehr dhnlich.

Interessierten wie Haslinger reicht das
irgendwann nicht mehr. ,Denn jedes
Fass ist ein spannendes Individuum, je-
des schmeckt anders, sagt Haslinger.
Die Grinder der Society fragten bei der
Destillerie Glenfarclas, ob sie ein Fass
kaufen konnten. ,Es hieB damals, das
kénnt ihr gerne machen, aber ohne unse-
ren Namen, das ist eure Privatsache®,
sagt Haslinger. So entstand ein Zahlen-
code fiir die Etiketten der Spezialabfiil-
lungen, der noch heute giiltig ist. Inzwi-
schen wird jedes Etikett noch mit einer
Farbe versehen, die die Geschmacksrich-
tung mglbt Diese reichen von ,,JunvJ
und riistig® bis zu ,stark torfig®.
‘Whisyks der Society werden in Fassstir-
ke abgefiillt, das heifit, sic werden nicht
mit Wasser verdinnt und sind dement-
sprechend stark - deshalb spielt der Con-
naisseur gerne mit der Wasserpipette.
Das verdiinnt zum einen den starken
‘Tropfen, zum anderen bringt das Wasser
den Whisky dazu, weitere Aromen freizu-
geben, seine maritimen Noten zum Bei-
spiel. Aktuell kommen Monat fiir Monat
etwa 20 neue Whiskys in den Online-
Shop der Society. Denn lingst ist diese
Idee zu einer weltumspannenden Sache
geworden.

Im Jahr 2004 hat die renommierte
Brennerei  Glenmorangie die Society
iibernommen. Allerdings wurde diese im
selben Jahr vom Luxusmarken-Konzern
LVMH gekauft, und der lagerte den
Club aus. ,Die neuen Inhaber wollen ein
bisschen Profit machen, deshalb haben
sie expandiert und sind in die Welt hin-
ausgezogen®, sagt Haslinger. Und so be-
kommen die Mitglieder fiir ihre 65 briti-
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schen Pfund Jahresbeitrag inzwischen
mehr als nur den Zutritt zu den Clubriu-
men in Edinburgh. Sie konnen zum Bei-
spiel im Internet die Whiskys der Socie-
ty bestellen, kénnen an Verkostungen
teilnehmen, die Botschafter wie Haslin-
ger anbieten, und in den Partnerbars kon-
nen sie mit Rabatt die Spezialabfiillun-
gen probieren.

Dominik Falger freut das. Er ist Griin-
der, Chef und Inhaber der 2017 eroffne-
ten Embury Bar, der Partnerbar der So-
ciety in Frankfurt. 6o Spezialabfiillungen
der Schotten hat das Nachtlokal an der
Kirchnerstrafie im Programm. ,Whisky
ist ein Riesenthema®, sagt Falger. ,Otto
Normalverbraucher ist noch beim Gin
unterwegs, aber der Whisky ist so weit
angekommen, dass sich inzwischen jeder
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dafiir interessiert.“  Den klassischen
Whiskytrinker, den 40 Jahre alten Chir-
urgen mit dem nétigen Kleingeld, den
gebe es nicht mehr. Zwar kann man bei
Falger deutlich mehr als 100 Euro fiir ein
Glas Whisky ausgeben, 2 ¢l wohlge-
merkt. Aber er freut sich genauso an Gis-
ten wie dem Studenten, der neulich da
war. ,Der meinte, er hat keine Ahnung,
wolle das mit dem Whisky aber mal pro-
bieren. Ich habe ihm zwei Gliser fiir je
acht Euro gegeben, und er war total
gliicklich.“ Fiir Falger ist das Spannende
an den Abfiillungen der Society das Aty-
pische. Sonst habe jede Brennerei ihren
Stil, jeder Whiskytrinker irgendwann sei-
nen Lieblingsstil gefunden. ,Mit den
Sonderabfiillungen entdeckt man das Un-
erwartete.
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Fachmann fiir Hochprozenter:
Haslinger im ,Whisky Spirits*
in Frankfurt. In seinem

Laden, bekannt fiir sein sehr
breites Sortiment, bieteter
regelmiffig auch Verkostungen
und Schulungen an.
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Oase in der
Innenstadt

Von Jacqueline Vogt

Wie alle Stidte im
Rhein-Main-Gebiet
wird Darmstadt im-
mer internationaler,
junge Berufstitige
aus vielen Landern
leben dort, in Loka-
len hort man viele
Englisch sprechen. Auch im ,Das
Krit“, einem sympathischen kleinen
Restaurant nahe dem Luisencenter.
Einen ,,Ort fiir Tagschwirmer* hat
eine Darmstidter Zeitung es einmal
genannt. Die Bezeichnung ist per-
fekt, nicht nur weil sie anspielt auf
die wenig grofistidtische Tatsache,
dass das Lokal um halb elf schliefit
und samstags sogar schon um sechs.
Sondern weil diese freundliche Oase
in der Innenstadt ein Ort ist, der bei
aller Modernitit e unzeitgemify
Unhektisches verstromt.

Der Raum ist nicht grof}, aber der
Zuspruch schon. In Anziigen und
Kostiimen, in legerer Freizeitklei-
dung und mit grofien Finkaufstiten
unter dem Tisch sitzen die Giste
mittags dicht an dicht. Die Lunch-
karte mit taglich nur einem Angebot
ist der Grund des Andrangs. Abends
ist es vielleicht nicht nur die Tatsa-
che, dass im ,Krii“ unangestrengte,
aber nicht ambitionslose Bistrokii-
che in gepflegter Atmosphire ser-
viert wird, sondern auch, dass das
Lokal damit inzwischen ziemlich al-
lein dasteht. Nachdem das legendire
er und Miiller 2018 schloss,
haben Freunde individuell gekoch-
ten Essens auf gehobenem Niveau
in Darmstadt nur noch wenige An-
laufstellen. Umso besser, dass es die-
se gibt. Der Koch im ,Kri ist
Osterreicher, weswegen man dort ab
und zu Alpenland-Gerichte bestel-
len kann, Blutwurst-Strudel zum
Beispiel, insgesamt aber cher Gut-
biirgerlich-Internationales.

Das Restaurant hat viele Stamm-
giste, die Karte wechselt hiufig. Oft
schmeckt das Essen so, dass man
sich gerne daran erinnert. Manch-
mal ist es anders, etwa wenn bei ei-
nem Teller eher luxuridse Zutaten
im Vordergrund stehen. Triiffel-
Gerichte zum Beispiel sollte man
nicht unbedingt bestellen, denn die-
se Knollen machen nur Spaf, wenn
es die von bester Qualitit sind, was
wiederum einen deutlich héheren
Preis hitte, als er hier im Durch-
schnitt verlangt wird (Hauptgerichte
bis etwa 35 Furo). Schwach waren an
einem Abend unlingst mit Pecorino
und Minze gefillte Ravioli: der Teig
zu dick, die Fillung ohne Aroma,
die Tomaten obenauf mehlig. Dafiir
war eine klassische Rinderroulade
mit dunkler Sauce bestens. So gut
wie immer gut: der Lunch, drei
ge fiir 17 Euro. Auf der Haben-Sei
steht auch der sehr freundliche Ser-
vice und das Weinangebot. Es listet
schone Mittelklasse-Tropfen zu fai-
en Preisen, die grofizigig cinge-
schenkt werden. Fazit: ein sympathi-
scher Ort mit vielen Grunden zum
Wiederkommen.

Das Krii*, Ludvwigstrafie § in Darmstad
Telefon: 0 615127 2% &1. Difnungszeiten: montags
bis samstags von 11 Uhr an. Sonntag Ruhetag
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