
3/

5/

1/

2/

4/
 F

o
to

s
: 

S
te

p
h

a
n

 G
a

b
ri

e
l,

 g
il

le
s

p
u

d
lo

w
s

k
i.

c
o

m
, 

M
a

rg
a

re
t 

P
a

tt
il

lo
, 

P
R

 (
2

),
 s

h
a

d
o

w
c

o
o

k
.c

o
m

 

AUSTERN  
FÜR ALLE!

Er bezeichnet sich als „Mermmelier“ — als Sommelier für Austern. Und warum auch nicht: 
K E V I N  J O S E P H  züchtet Austern, etablierte die „Oyster Week“ in New York und Miami und 

lädt in seinen Bars zum Überraschungsmenü. Hier sind seine Lieblings-Austern-Bars 

P R O T O K O L L   S A R A H  L A U

H O G  I S L A N D  O Y S T E R  F A R M
„Mein persönliches Austern-Walhalla an 
der Pazifikküste! Hier kann man sich mit 
Freunden einen Picknicktisch reservieren 
und die exzellenten Austern einfach 
selbst auf den Grill werfen. Dazu gibt es 
eine Hog-Islands Bourbon-Schnittlauch- 
Butter, die dich umhaut. Aber Achtung, 
der Laden ist immer gut besucht:  
unbedingt frühzeitig reservieren!“

E M P I R E  O Y S T E R  B A R
„In meiner Bar in New Jersey lade ich am 
liebsten zum Omakase-Oyster-Service ein. 
Omakase ist eine alte, japanische Tradition 
des Überraschungsmenüs: Bei uns gilt es 
dabei, zwischen vier und 14 verschiede-
ne Austern zu probieren. Gern auch mal 
mit Rutte-Celery-Gin-Kugeln oder einem 
Sea-Bean-Martini. Außer Cocktailsauce  
ist eigentlich alles erlaubt.“

D I T T M E Y E R ’ S  A U S T E R N -  
C O M P A G N I E
„Als Hamptons-Gewächs mag ich Sylt 
schon landschaftlich sehr. Dittmeyers 
Austern-Compagnie ist mit der „Sylter 
Royal“ berühmt geworden, die direkt  
im Wattenmeer oder in Salzwasserbecken  
gezüchtet wird. Mein Tipp: die Austern  
am besten direkt im Bistro verkosten und 
mit den Einheimischen plaudern.“

L E  M A I S O N  Q U I N T I N
„Postkartenidylle pur: Von der Pinien- 
umsäumten Terrasse dem Sonnenunter-
gang zuschauen und dabei bretonische 
Austern aus der Bucht verkosten — das ist 
immer wieder ein fantastisches Erlebnis. 
Jeff und Maja züchten in dritter Genera-
tion Austern und führen zudem noch ein 
Boutiquehotel, sodass man gleich übers 
Wochenende bleiben kann. Perfekt.“ 

M A T U N U C K  O Y S T E R  B A R
„Wer je auf dem Weg von New York nach 
Boston ist, sollte bei Perry Rasos Austern- 
Bar vorbeischauen. Perry ist eigentlich 
immer da und freut sich, neue Leute 
kennenzulernen. Nebst seinen exzellenten 
Matunuck-Austern serviert der Hausherr 
selbst angebautes Gemüse von seinen 
Biohöfen. Die Weinkarte kann sich sehen 
lassen. Wichtig: Wartezeit einplanen.“   

20215 Shoreline 
Highway, Marshall,  
USA
Tel. +1/415-663 92 18 
hogislandoysters.com

56 Shrewsbury 
Avenue, Highlands,  
New Jersey, USA
Tel. +1/727-900 55 18
empireoyster.com

Hafenstraße 10—12
List auf Sylt
Tel. +49/4651-87 08 60
sylter-royal.de

7 Route de Quéhan, 
Saint-Philibert,  
Frankreich
Tel. +33/297-55 01 94 
maison-quintin.com

629 Succotash Road, 
South Kingstown,  
Rhode Island, USA
Tel. +1/401-783 42 02 
RhodyOyster.com

Bevor Kevin Joseph in den 
Hamptons ins Austerngeschäft 
einstieg (empireoyster.com), war 
er u. a. Skilehrer in St. Moritz.  
Er sieht sich als Gastgeber einer 
weltweiten Austernparty, bei der 
er für jeden Gast das passende 
Schalentier findet. Kindern 
empfiehlt er, mit der gebackenen 
Variante einzusteigen
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