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Diese zehn italienischen Restaurants

in Hamburg sollten Sie kennen.

Der Besuch wirkt ein bisschen wie ein
urztrip nach Rom, versprochen!

Texte: Kathrin Coda

ITALO-POWER
IN HAMBURG 4

CUNEO:
Prazises Handwerk
bei Hamburgs
legendarem ltaliener

FOTOS: MICHAEL KOHLS, CUNEO

TRATTORIA ANNA E LUCIANO

Amore in der Kiiche und
Geheimtipp-Dolci

Das Ecklokal, tief verborgen in Barmbek, ist ein
kleines kulinarisches Juwel, wie man es auflerhalb
der City gar nicht mehr vermuten wiirde. Lucia-
no ist hier der Koch. Koch war er schon, bevor
ihn Anna in den italienischen Abruzzen fiir sich
als Mr. Right entdeckte — oder er sie fiir sich ent-
deckte, das wissen wir nicht. Aber die kleine Trat-
toria mit den rot-weif} eingedeckten Tischen und
dem flackernden Kerzenlicht ist die Kronung ih-
rer deutsch-italienischen Liebesgeschichte, so viel
ist sicher. Die Amore strahlt in die Kiiche und aus
ihr heraus - davon profitieren wir alle. Diese lie-
bevolle Atmosphire atmet das nette kleine Lokal
regelrecht. Man fiihlt sich schon beim Reinkom-
men gut aufgehoben. Speisekarten gibt es nicht:
Luciano tridgt dem Gast seine mannshohe Tafel
direkt an den Tisch. Man entziffert darauf so al-
lerhand Dinge, die uns erst {ibersetzt werden miis-
sen: Sogliola con funghi, Filetto di Manzo tartu-
fato, Lupo all'abruzzese oder Pecorino-Vongole
mit Honig. Oder Sie schlieflen einfach die Augen,
tippen auf irgendetwas auf der Kreidetafel und
erfreuen sich an dem, was Anna und Luciano fiir
Sie mit grofier Passion auf den Teller zaubern wer-
den. Ubrigens: Die Dolci erfragen Sie hier ein-
fach. Und sie sind der Hammer! Eine Tiramisu
serviert Anna, dass einem schwindelig wird. Sie
ist so frisch und vom tbertriufeltem Espresso
durchdrungen, dass hier selbst Nachtischabsti-
nenzler nicht widerstehen koénnen. Die Trattoria
sollte man zudem nicht ohne Espresso verlassen.
Ubrigens ist der rote Hauswein genial und giinstig.
Wie schon, dass sich die beiden gefunden haben,
seufzt man beim Rausgehen. Manchmal muss
man sich eben einfach nur verlieben ... So landet
dann auch einer der besten Italiener der Stadt in
Barmbek. [0

€€ HellbrookstraBe 47, (Barmbek-Nord), Telefon 6118 93
76, Mo-Sa 18-24 Uhr, Kreditkarten: Visa, Mastercard;
EC-Karte, Haltestelle HellbrookstraBe, Bus 7/ 172
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ANNA SGROI

Kuinstlerin am Herd

Anna Sgroi ist die wahrscheinlich einzige Restau-
rantinhaberin dieser Sparte, die nicht mit Kiiss-
chen, Kiisschen und grofiem Hallo in der Menge
ihrer eigenen Giste badet. Anna Sgroi zieht sich
heraus, ein bisschen wie eine Kiinstlerin, deren
Kreationen verdeckt im Verborgenen entstehen.
So ist Annas Reich die Kiiche. Anna hatte schon
einmal einen Stern, sie hatte auch schon zwei an-
dere Lokale, aber nun ist sie hier. Viel Wandel, viel
in Bewegung: Annas Kiiche ist immer im Flow.
Stets auf der Suche nach neuen Konzepten und
Themen. Aktuell experimentiert sie eher rustikal
- Saubohnen, Kalbskopf, Seeigel, Kaninchenra-
violi. Speisen, die sich definitiv nicht jeder traut.
Daher ist Sgroi auch definitiv nichts fiir ,,mal eben
so". Hier schlemmt man ein Menii am besten wie
ein Gedicht, bei dem man mehr als eine Strophe
liest und das nur im Ganzen seinen Sinn ergibt.
Eile findet keinen Platz. Fiir Anna Sgrois Speisen
nimmt man sich Zeit und bezahlt dafiir. In edel-
ster Atmosphére, Damast, Silber und auf Hoch-
glanz polierte Walnusstische ergeben das Bild.
Heimlich wartet man ein wenig, die Kiinstlerin
selbst wiirde sich zeigen. Cco

€€€€ MilchstraBe 7, (Rotherbaum), Telefon 28 00 39 30,
Di-Fr12-14.30 Uhr und 19-22.30 Uhr, Kreditkarten: alle;
EC-Karte, Haltestelle BottgerstraBe, Bus 109;
www.annasgroi.de
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AHOI,
Hamburg-Gefiihl!

Auf den folgenden Seiten unterhalten
sich die scharfsten Kritiker der Redaktion:
Kulturmanager Gereon Klug und
Gastrojournalist Peter Lau. Inr Motto:
Nicht gemeckert ist genug gelobt.
Teil 1: Was ist Essen mit Hamburg-Gefuhl?
Vorsicht, es wird bissig!

Peter Lau (P): Sehe ich mir die Uberschrift
dieser Top Ten an, denke ich: Hamburg-
Gefluihl - was 'n das? Hast du 'ne Idee?

Gereon Klug (G): Ja, wir schauen uns

Restaurants in Hamburg an, in denen

man angeblich Hamburg schmeckt.

Als Einwohner dieser Stadt im Norden

muss man das nicht jeden Tag,

aber diese Speisestatten haben

ihre Berechtigung.
P: FUr Besuch vielleicht! Ich hatte kdrzlich
welchen. Kam aus Baden-Wurttemberg.
Wollten Fisch essen. Nordseefisch. Frittiert.
Wie man das in Hamburg so macht,
sagten sie. Hab ich gesagt: Mussen sie an
die Nordsee fahren. Haben sie gesagt:
Sie wollen zu Wischer. Hab ich gesagt:
Ohne mich. Was ich sagen will: Hamburg-
Geflhlist eigentlich was fur Touristen.
Wer hier wohnt, hat sein eigenes Gefuhl.
Und das unterscheidet sich garantiert -
ob du jetzt in Eppendorf wohnst, in Horn
oder in Jenfeld. Die Frage ist also eher:
Wo gehst du hin, wenn die Eltern, die
Freunde vom Campingplatz oder die
Austauschstudenten kommen?

G: Man kénnte in die DeichstraBe

gehen. Kennst du die?
P: Klar. Ist direkt neben der Bundesbank.

HAMBURG-GEFUHL TOP TEN

FOTO: MICHAEL KOHLS, BRUCKE 10
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Essengehen mit Kindern ist

kompliziert? Eine Sache der Ubung,

finden wir. Unsere Autorin

Christin Siegemund und ihre
“Tochter (Foto) machen es vor

FOTO: MICHAEL KOHLS, SPAJZ

BLOCK HOUSE

Der Klassiker unter
den Familienrestaurants

Auch so ein Restaurant, in dem man {iben kann,
mit Kindern essen zu gehen — wobei es passieren
konnte, dass die Kinder hier ordentlich versaut
werden und die kindliche Messlatte hinterher
ganz schon hochliegt. Im Block House sind die
Kinder die Stars und die Bewirtung von Familien
wird hier ganz grof3 geschrieben. Kein Wunder
also, dass an einem Freitag- oder Samstagabend
meistens alle Tische besetzt sind. Daher unbedingt
reservieren, bei einem Spontanbesuch kénnte es
eng werden. Das ist es ohnehin schon. Dafiir er-
spart man sich aber das Tischeverschieben, damit
die Kinder auch richtig sitzen konnen. Neben
Entertainment in Form von Malstiften gibt es Ge-
schenke fiir die Kinder und ein Kindermentl. Fiir
uns Eltern gibt es ein anstdndiges Steak zu einem
sehr guten Preis-Leistungs-Verhaltnis. Bei mir
ploppen regelmaf3ig Kindheitserinnerungen auf,
wenn wir dem Block House einen Besuch abstat-
ten: dieselben Tischdecken wie vor, ups ..., 30
Jahren, und das Knoblauchbrot samt Sour Creme
schmeckt noch immer so vertraut wie damals.
Unsere Kinder lieben das alles genauso wie ich als
Kind, auch wenn bei ihnen heute mehr Gemiise
auf dem Teller liegt als bei mir damals. Dafiir gibt
es hinterher noch ein Eis, Rote Griitze oder einen
Schokokuchen. Den gab es damals ndmlich noch
nicht! CS

CAFE STERNCHANCE

Eine Oase in der Schanze

Die Sandkiste ist ein bisschen kleiner als in Blan-
kenese, dafiir miissen wir nicht ganz so weit fah-
ren und Parkplitze gibt es vor der Tiir. Auch eine
ziemlich gute U-Bahn-Anbindung gibt es. Das
Café SternChance liegt etwas versteckt im Schan-
zenpark, und das ist ein wirklicher Gewinn fir
alle Eltern, die verzweifelt auf der Suche nach
einem Kindercafé sind. Sofern es nicht regnet,
lasst es sich hier sehr gut aushalten. Was wir hier
besonders lieben, ist der Spielplatz, der mit Sand-
kiste, Rutsche und Kletterseil alles hat, was Kin-
der zum Spielen brauchen. Wir kommen gerne
her, wenn wir sowieso unterwegs sind und in
Ruhe einen Kaffee trinken wollen. Sonntags
kénnten wir auch zum Brunch kommen. Da wir
aber nicht so die Bruncher sind, suchen wir uns
lieber ein spétes Mittagessen von der Karte aus
oder kommen fiir ein Stiick Kuchen her, nachdem
wir durch die Schanze gebummelt sind. Da hier
immer auch andere Familien sitzen, kann man
sich entspannt zuriicklehnen und den Kindern
beim Toben zusehen. Und manchmal das eine
oder andere Kind vom Kletterseil retten. Das Café
ist tibrigens eigentlich ein Kulturzentrum mit tol-
len Kursen. Es lohnt, mal auf die Website zu
schauen! CS

€€ DorotheenstraBe 57 (Winterhude), Telefon 2778 46,
Mo-So0 11.30-24 Uhr, Kreditkarten: alle; EC-Karte, Haltestel-
le DorotheenstraBe, Bus 25, www.blockhouse.de

€ SchroderstiftstraBe 7 (Sternschanze), Telefon 430 11 68,
Mo-Fr12-23 Uhr, Sa 10-23 Uhr, So 10-22 Uhr, Haltestelle
Sternschanze, U3/ Bus 15, www.sternchance.de

ESSEN MIT KINDERN TOP TEN



Einige Hotelrestaurants haben es zu
wahrer Meisterschaft gebracht. Folgen
Sie uns zu den besten Adressen Hamburgs

Texte: Christin Siegemund

FOTO: TORTUE HAMBURG

THE FONTENAY//LAKESIDE

Place to be mit
Wahnsinnsaussicht

Zugegeben: Es wird jetzt etwas teurer. Fir den
neuen Hotspot der Stadt muss man tief in die Ta-
sche greifen. Aber alleine schon wegen des Blicks
ist der Besuch des The Fontenay einen Ausflug
wert. Wer sich nicht gleich eines der wunderscho-
nen Zimmer nehmen will, die es wahlweise mit
Park- oder Alsterblick gibt, kann auch nur zum
Essen herkommen und besten Service genief8en.
Zur Auswahl stehen zwei Restaurants: das Park-
view im Erdgeschoss, das iiber eine wunderscho-
ne Terrasse fiir sonnige Tage verfiigt, und das
Lakeside hoch iiber der Alster - hier hat man auch
bei Schietwetter einen sensationellen Blick.
Selbstredend wird im The Fontenay auf Sterne-Ni-
veau gekocht, alles andere wire Verschwendung.
In beiden Restaurants ist man mittags wie abends
willkommen. Dariiber hinaus gibt es eine Atri-
um-Lounge, in der man nicht nur gemiitlich sit-
zen, sondern sich ebenfalls zum Afternoon Tea
einbuchen kann. Und wer nur schnell auf einen
Drink vorbeischauen will, der wird ganz bestimmt
an der Bar fiindig, die neben neu interpretierten
Klassikern und extravaganten Cocktail-Variati-
onen sogar Hamburg-Bezug im Angebot hat. Was
das heif3t? Fragen Sie die Barmanner! Wer sich ein
Zimmer nehmen mochte, sollte in jedem Fall et-
was mehr Zeit fiir den Besuch im hauseigenen Spa
einplanen. Neben einem grof3en Wellnessbereich
gibt es eine sehr schéne Dachterrasse inklusive
Infinity-Pool. Schoner kann man in Hamburg
nicht schwimmen, so viel ist sicher! Kleiner Tipp
fiir alle Hamburger: Bei Buchung einer Anwen-
dung, darf man das Spa auch als Nicht-Hausgast
benutzen. Ein glamourdser Kurzurlaub mitten in
Hamburg - das kann man sich ruhig mal génnen.
Vielleicht zum Hochzeitstag? (N

EAST DESIGN HOTEL/ZEAST RESTAURANT

Sushi essen in 2000er
Eleganz

Betritt man das East Hotel, taucht man in eine an-
dere Welt ein. Das Designhotel in St. Pauli war
mal ein sehr hipper Laden. Ist er heute immer
noch, allerdings hat er mit seinem 2000er Look
auch etwas Nostalgisches. Dariiber sollte man al-
lerdings grofziigig hinwegsehen, denn nach wie
vor gilt: die Zimmer mit freistehendem Doppel-
bett und Sky-Entertainment-Programm sind im-
mer noch spektakuldr, und das ungewdhnliche
Hotel passt einfach in die trubelige Welt von St.
Pauli. Im Gegensatz zum Mobiliar geht die Speise-
karte des East Restaurants aber mit der Zeit. Ne-
ben asiatischen Spezialititen gibt es eine sehr gute
Sushi- und ungewdhnliche Dessertkarte. Letzte-
res kann man iibrigens auch fliissig zu sich neh-
men, womit wir schon bei den Drinks wéren. Mein
Tipp: Sagen Sie dem Service, in welcher Stimmung
Sie gerade sind und lassen Sie den Barkeeper ein-
fach machen. Wer Zeit und Mufie hat, wirft einen
Blick auf die seitenlange Cocktailkarte und ent-
spannt in einer der Chillout-Lounges. Gliickli-
cherweise hat das East etwas fiir Spontane iibrig:
Sollten Sie sich am Abend entscheiden, fiir eine
Nacht zu bleiben (und schon mindestens 150
Euro im Restaurant gelassen haben), gibt es je
nach Verfiigbarkeit einen Spezialpreis. Klingt su-
perchillig? Ist es auch. Super und chillig. CS

€€€€ Fontenay 10 (Rotherbaum), Telefon 60 56 60 50,
Haltestelle Fontenay, Bus 109;
www.thefontenay.de/restaurants-bar

€€€€ Simon-von-Utrecht-StraBe 31 (St. Pauli),
Telefon 30 99 30, Haltestelle St.Pauli, U3;
www.east-hamburg.de/restaurant

ESSEN & SCHLAFEN TOP TEN



VON OBEN
HERABY.

Den Champagnercocktail in luftiger Hohe
trinken - das macht glucklich.

Hier finden Sie die schonsten
Dachterrassen in Hamburg

Texte: Christin Siegemund

FOTOS: MICHAEL KOHLS, CLOUDS

CAMPARI LOUNGE

Campari-Love forever

Ein altbekanntes Spiel: Kaum zeigt sich die Son-
ne, pilgern wir Hamburger ans Wasser, vorzugs-
weise an die Alster oder Elbe. Fiir alle, denen der
See ndher ist als der Fluss, haben wir hier einen
Geheimtipp: die Campari Lounge auf dem Dach
des Hotels The George in der Langen Reihe. Sie
ist ein ruhiger Platz, sollte man den Massen auf der
Wiese entkommen wollen. Rechtzeitiges Kommen
ist empfehlenswert, um mit einem Sundowner in
der Hand und Loungemusik im Hintergrund den
Sonnenuntergang genieflen zu kénnen - und
dazu leuchtet die Alster in allen Blautoénen der
Welt. Achtung: Dieser Platz 6ffnet nur bei Sonnen-
schein. Um sicher zu gehen, ob man den Sprung
von der Wiese aufs Dach wagen sollte, checkt man
die Webseite, denn dort wird fleiflig aktualisiert.
Es gibt hier natiirlich nicht nur Campari, sondern
auch prickelnden Stoff wie den Champagnercock-
tail ,Jean Reno“ mit Minze und Orangenzeste —
trotzdem unbedingt den ,,Campari Shakerato®
probieren. Dazu gibt es Dolce-Vita-Snacks, die
zum italienischen Lebensgefiihl passen. Giovanni
von der Bar reicht schon mal wirmende Bade-
mantel an die Géste, die hier oben ins Alster-
Cocktail-Gliick entschweben. CS

CLOUDS - HEAVEN'S BAR & KITCHEN

Ein Nest ganz oben

Die zweithochste Dachterrasse der Stadt liegt im
Herzen St. Paulis, im obersten Stockwerk der Tan-
zenden Tiirme: Heaven's Nest heifit sie und ist
wahrlich ein stylisches, aber gemiitliches Nest
ganz oben. Im 24. Stockwerk hat man einen sa-
genhaften 360-Grad-Blick iiber den nichtlich
funkelnden Kiez. Bei schonem Wetter reicht der
sogar bis weit tiber das Gebiet der Stiderelbe. Und
trotz schwindelerregender Hohe kann kein Wind
einem etwas anhaben, denn das Nest ist rundhe-
rum verglast. Hier trifft Hamburgs Szene auf Tou-
risten. Exklusive Daybeds sorgen fiir Privatsphdre
— die hat allerdings ihren Preis. Falls Sie auf sol-
che Exklusivitat verzichten konnen, gibt es einen
ausreichenden Loungebereich. Auf der Karte ste-
hen Drinks wie Basil Collins oder Hugo Deluxe,
die Restaurantkiiche des Clouds serviert zum Sna-
cken Fries oder Bowls. Besonders schén: Den
himmlischen Ausblick konnen Sie ab Mai und bis
in den Winter genieflen - vorausgesetzt das Ham-
burger Wetter spielt mit. Naheres zu Events wie
Tastings verrit die Webseite. CS

BarcastraBe 3 (St. Georg), Telefon 28 00 3021 02,
Mo-Fr17-23 Uhr, Sa-So 14-23 Uhr, Kreditkarten: alle;
EC-Karte, Haltestelle AK St.Georg, Bus 6/ 37;
www.thegeorge-hotel.de

Reeperbahn 1(St. Pauli), Telefon 30 99 32 80,
Mo-Fr11.30-14 und 17-23, Sa-So 17-23 Uhr,

Kreditkarten: alle; EC-Karte, Haltestelle St. Pauli, U3/ Bus 6,
www.clouds-hamburg.de
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