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" Das volle
Programm!

NEUES AUS DER BERLINER GASTROSZENE  Nr.10 - Oktober 2014 « 2€

i ' v‘vA‘ I : BERLINS BESTE

. : : - J‘ Ein Amerikaner und ein Berliner

“ machen den Diner, ein Hotel und
. _ : REI 4 sein Restaurant - spannende
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n 1 \ .| Johannes Weber und der Bienen-
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stock flr jedermann Seite 8

KEIN MULL

Einkaufen ohne Verpackungen

£ im Original-Unverpackt-Laden
' 2 : merinrder Wiener Strafe  Seite 15
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Wie der Koch Ottmar Pohl-Hoff-
bauer eine Landschaft auf den
Teller zaubert ’ Seite 16
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Taste Berlin. Turn to the center
- _ . Sy = : pages to experience Berlin's
i e et i R - e unique flavour  pages 17 & 20
Diese Konzepte er - |
beweisen die enorme Zugkraft der hiesigen Gastronomie. | INFUSIONEN
Was eine Neuero6ffnung bedeutet, welche Probleme auftauchen I | i ns e S herp
und mit welcher Kreativitat Lésungen und Ideen umgesetzt werden? als aromatische Beigabe feinster
Wir haben hinter die Kulissen geschaut Seite 4 A [ | DrinksimBryk Seite 23
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Foto: Jule Frommelt /HiPi

Ihr Lieblingsessen?
,Griine Soffe, gekocht
von meiner Mutter!*
Tatort-Komissarin
Ulrike Folkerts
verrat ihre kulina-
rischen Favoriten

Kiichenzettel Seite 14

Foto: Jule Frommelt / HiPi

Foto: Jule Frommelt/HiPi
Foto: Jascha Laude/HiPi
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H “ ““H 10 HEUTE SCHON GEJUBELT? AUF DIE RUBE
4 "198658%202009

Das fragen Lucie Babinska und Kai Michels, die Junge Kiche im Hohenflug: Rettich und Co. auf
Macherinnen von der Patisserie Jubel. Beide sind hochsten Niveau. Schoneberg hat seit neuestem
Spezialistinnen fur sife Kleinigkeiten Seite 22 moderne Gourmet-Kiche zu bieten Seite 6



